semaine 41

026 au vendredi 9 octobre 2026

“ VENDREDI

@
- ® o
: M ARD i ® Salade verte mélée
. -; . (=]
@ salade verte BIO 3 Ia Féta Bio Salade verte MbiCe auxnobedu -y ths Siie. @ Bauite
g,a /@ : Dauphiné local Loc 2]/
= Q@ o - Betteraves rouges BIO Local - 7. - vy
Salade verte BIO et son émuision = Taboulé BIO 5[0 - @ Vinaigrette au Coing et dés de&" bio’ @ Gaspacho BIO BIO
2 .. @
@ Velouté d'Energie Cinétique @ Salade de Pois chiche BIO 3,0' @ Haricots Beurre en Salade "~ Palet de céréales jus
e ;@ ® \ * o]
Chromatographie du potager @ Lasagne al'émincé de boeuf @ Blanquette de Veau Local au Thym Tortillas BIO &0
- ® Locdl,
® ® : &
@ Symbiose végétale @ Lasagne de Légumes BIO gratinées : Tarte au Beaufort LOC(%I i . Haricots verts au beurre
o [ £ - & g
@ Poulet BIO Local Maillard %oblcoa / @ bio : Riz Pilaf au Thym " Coquillettes Bio au fromage 5/0-’
e r~ ® ® =
@ g : : Poélée Légumes oubliés > fPIateau de fromages BIO LocaL oca [
3 ) 2
@ Grenaille'de Parmentier B/o : "Plateau de fromages BIO Local : Plateau de fromages BIO Local | 5/ Corbeille de fruits bio
) 5 Vo Vada ¥ Qg pu
o T, TEF e L g i Sl T @ :
©  Plateau de fromages BIO Locfl 2y ® Corbeille de fruits bio & Corbeille de fruits
@ 5V SOy GRS e An/:ﬁ[ ® 4
: Corbeille de fruits bio : @ Cube de poire chantilly au sureau
- , ® .
)@C’ - SAVOIE
Les menus sont susceptibles odifiés en raison de circonstances technigues,
logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volonté . -

LE DEPARTEMENT




