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LUNBI e
L)

. ‘»"‘Q

Bio’y

Salade verte BIO au dés de Bleu @
3

Asperges Sauce Maltaise Y
&

Salade Italienne D
D

Filet de poisson sauce fenouil &
¥

Cake BIO frais aux poivrons BIO @

Pavé d'Epinard BIO EIO['

—_

Haricots blancs BIO Bretonne &0*

ATELIER CULINAIRE DEPARTEMENTAL

MEN

Du lundi 28 septembre 2026

- JEUBI
MAR DI
Salade verte BIO aux olives ng’ Salade verte Mélée aux mendiants -
Répées de carottes a I'origan Radis frais & beurre
Tomates Sauce vinaigrette Tzatziki de concombre . :
Emincé de veau BIO Tandoori Hamburger Steak haché .
':::Z :‘:); :)t de terre, brocolis & Hamburger fromagé .

Salsifis Persillade

Mélange de céréales BIO

Bico’

o 7
Spicy potatoes Hamburggla‘”

Plateau de fromages Local Savoyard

) @

Fromage blanc BIO Local ro_a‘l 5
a7 S

Plateau de fromages Local Snvoyard‘
¥\
LOLUT

Corbeille de fruits

Mousse au chocolat au lait

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances techniques,
logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volonté
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| ]
LoLd!
Corbeille de fruits

Corbeille de fruits

semaine 40

au vendredi 2 octobre 2026

O

. VEMBREBI S

O

Salade verte mélée O

1 O

Salade de lentilles BIO Local 5,0 O

O

Salade de Mais O

@

Bouchée feuilletée estivale g

Oeufs durs sauce Mornay BIO 8,0«8

Petits pois au jus CO)

» O

Penne BIO EIO"' O

O

Plateau de fromages Local Savoyard
1 |

O

Corbeille de fruits bl O

e O

Dolce al limone BIO BIO O

Bios

SAVOIE

LE DEPARTEMENT



