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Salade verte BIO a la Féta

Melon

Concombre a la Turque

Bacalhau

Pavé florentin BIO BIO

Duo de Chou-fleur et Brocolis BIO B[

Riz Créole de Camargue
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ATELIER CULINAIRE DEPARTEMENTAL

AU MEN

Du lundi 14 septembre 2026

semaine 38

au_vendredi 18 septembre 2026

Plateau de fromages Local Savoya’rd
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Corbeille de fruits
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Poire au chocolat

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances technigues,

logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volonté
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nge équilibré, de saison et on dit stop au gaspillage !




