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Salade verte BIO au dés de jamhon @ Pastéque Gaspacho BIO &0
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Taboulé BIO g[o @ Radis frais & beurre Melon
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Salade de Quinoa Printanier BIO glao Tarte aux courgettes & féta Poulet BIO Yassa Loblcodl

Brunette de veau BIO 2 I'anciennbc aP Quenelles Nature Sauce Aurore Cake BIO frais aux Olives g,‘a(J
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Carottes BIO Local fagon Vichyé%?gl Aubergines a I'ltalienne

Bio

Salsifis Persillade Mélange de céréales BIO 310

épices
Produits laitiers

Tortis de pois chiche Produits laitiers

Petit suisse nature Corbeille de fruits

Corbeille de fruits

Corbeille de fruits lle flottante
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Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances techniques,
logistiques ou d’aggrovlslonnement indépendantes de notre volonté

Pomme de terre réties BIO Local a 5_] .

aspillage!

semaine 37

au vendredi 11 septembre 2026
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= O
-\ Filet de poisson sauce tartare g
‘ " Blanquette de légume 2 I'ancienne 8
~ Haricots plats au jus 8
i X ) O
i Grain de blé tendre BIO au Beurre e
g 2
Produits laitiers O

; O
©  Corbeille de fruits O
o O
O

LE DEPARTEMENT




