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ATELIER CULINAIRE DEPARTEMENTAL

AU MENU

LUNDI

/1

salade verte BIO 3 laFéta  DI0”

Salade Bretonne

semaine 18

7 avril 2026 au vendredi 1 mai 2026

Haricot rouge fermier

5
Sauté de veau Provengal Local Local

Tarte aux courgettes & féta

Chou-fleur persillé

Purée de Patate Douce

Plateau de fromages Local Savoyard

LUt

Corbeille de fruits
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Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances
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Salade verte BIO au dés de Bléu @ Salade verte au flocon d’avoine ® O
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Couscous Végétarien BIO g’ 0 ® Rago?t e porc aux racines (carotte, @ O
[ <L pe panais) » O
Gratin de raviolis aux légumeseta g ',“wa“:r":; di::::u:::éx “’:"‘ s @ O
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Semoule BIO Garniture pour g,'a‘-}‘ I} . . 1 @ O
couscous L2H ® Lentilles BIO au jus B[d < 9
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Plateau de fromages Lor’:al Sr}lovard ¢ Plateau de fromages Local Savoyard., O
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Corbeille de fruits Corbeille de fruits ® O
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Créme dessert vanille Clafoutis aux pommes et noisettes
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